Poggio dei Gorleri

BOUCHE.DEROSE

NOTE GENERALI

Tipologia DOC Riviera Ligure di Ponente Pigato Superiore
Vitigno 100% Rossese di Albenga

Sistema di allevamento Guyot

Tipologia del terreno Argilloso

Eta dei vigneti 30 anni

Vinificazione Vinificazione in acciaio.

Invecchiamento Affinamento di 6 mesi.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Colore buccia di cipolla.

Profumo Al naso é fragrante e fruttato.
Sapore Al palato & fresco e secco.
Abbinamenti Si abbina al meglio con i piatti della tradizione ligure.

Temperatura di servizio 10/12° C.
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